ТАМАҚ ӨНЕРКӘСІБІНІҢ ТЕХНОЛОГЫ (ТАМАҚТАНУ ӨНІМДЕРІ)
Туыстас кәсіптер: 
АСПАЗШЫ, ТӘТТІ ТАҒАМДАР ДАЙЫНДАЙТЫН МАМАН, АСПАЗ- ТӘТТІ ТАҒАМДАР ДАЙЫНДАЙТЫН МАМАН, АСПАЗ.
Туыстас кәсіптер: 

АСПАЗШЫ, ТӘТТІ ТАҒАМДАР ДАЙЫНДАЙТЫН МАМАН, АСПАЗ
Кәсіп түрі: Адам-табиғат
Кәсіп сыныбы: Эвристикалық (шығармашылық)

Кәсіп типі: Голланд жүйесі бойынша - реалистикалық , конвенционалды. 
Қызмет мазмұны:
Тамақ өнеркәсібінің салаларында жұмыс:  нан пісіру кәсібінде, сүт өнімдерінің өдіріс орны, ет өнімдерінің өдіріс орны, теңіз өнімдері және балықтан жасалған өнімдерінің өндіріс орны, қант және тәтті тағам бұйымдарының өндіріс орны, көкөніс, шарапшылық және сыра ашытушы, микробиологиялық өндіріс орны.Өнімдерді дайындау үрдісінің шығару опреацияларының сапасының және тізбегінің сақталуына бақылау жасау.  
Қызмет шарты: Лайықты микроклиматқа сай ғимаратта жұмыс істейді. Арнайы киімді міндетті түрде киіп жүру. Гигиеналық талаптар. 

Қолдану саласы: Мамандар консервілерді өндіретін фабрикаларда, ет комбинаттарында, сүтзауыттарында, қоғамдық тамақтандыру өнеркәсіптерінде жұмыс істейді. 

Кәсіби басыңқы бағыт: Табиғат. 
Қызығушылықтар – Тамақ өнеркәсібі, химия. Ілеспелі - техника, биология.

Кәсіпте табысты қамтамасыз ететін қажетті қабілеттіліктер: Ұқыптылық. Пәк ұстаушылық. Жауаптылық.
Медициналық шектеулер: Көру кемшілігі. Тері және жұқпалы аурулардың бар болуы. Тамақ аллергия

Мамандардың сұранымы: Жоғарғы 

Бастапқы кәсіби білім: "техник- қоғамдық тамақтандыру технологы" мамандығы бойынша 

Білімді жалғастыру мүмкіндігі және перспективалар: Ғылыми – зерттеушілік жұмыс. Диссертацияны қорғау. Өзінің маңайында тұтынушылардың бар болуы. [image: image1][image: image2]
